Ogtoszenie nr 555865-N-2020 z dnia 2020-06-29 r.

SZKOELA PODSTAWOWA NR 3 IM. STEFANA ZEROMSKIEGO W REDZIE: Ushuga dostarczenia i
wydania positkéw dla dzieci i uczniéw w Redzie do: Cze$é. 1. Szkét Podstawowych. Czesé. 2.
Przedszkoli

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia: Zamieszczanie obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy: Zamo6wienia publicznego
Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspéHinansowanego ze §rodkéw Unii Europejskiej

Nie

Nazwa projektu lub programu

O zaméwienie moga ubiegaé si¢ wylacznie zaklady pracy chronionej oraz wykonawecy, ktorych
dzialalnos¢, lub dzialalnoes$é¢ ich wyodrebnionych organizacyijnie jednostek, ktore beda realizowaly
zaméwienie, obejmuje spoleczng i zawodowa integracj¢ oséb bedacych czlonkami grup spolecznie
marginalizowanych

Nie

Nalezy poda¢ minimalny procentowy wskaznik zatrudnienia 0s6b nalezacych do jednej lub wigcej kategorii,
o ktérych mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp, nie mniejszy niz 30%, oséb zatrudnionych przez zaktady pracy

chronionej lub wykonawcow albo ich jednostki (w %)

SEKCJA 1: ZAMAWIAJACY

Postepowanie przeprowadza centralny zamawiajacy

Nie
Postepowanie przeprowadza podmiot, ktéremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli
przeprowadzenie postepowania

Nie
Informacje na temat podmiotu ktéremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli prowadzenie
postepowania:
Postepowanie jest przeprowadzane wspélnie przez zamawiajacych

Tak



Jezeli tak, nalezy wymieni¢ zamawiajacych, ktérzy wspélnie przeprowadzaja postepowanie oraz podaé
adresy ich siedzib, krajowe numery identyfikacyjne oraz osoby do kontaktéw wraz z danymi do

kontaktow:

Podmiot

Szkola Podstawowa nr 3 im. Stefana Zeromskiego w Redzie , 84-240 Reda, ul. Brzozowa 30 NIP
5882140058, Mariusz Thomas kgosp@sp3.reda.pl

Szkota Podstawowa nr 5 im. Jana Drzezdzona w Redzie, ul. Rekowska 36, 84-240 Reda, NIP
5881770774,

Szkola Podstawowa nr 6 im. Jana Pawla II w Redzie, ul. Gniewowska 33, 84-240 Reda, NIP
5881874781,

Szkola Podstawowa nr 4 im. Ptk. Kazimierza Pruszkowskiego w Redzie, ul. Eakowa 36, 84-240 Reda,
NIP 5882140041

Szkola Podstawowa nr 2 im. Malego Trojmiasta Kaszubskiego w Redzie, ul. Zawadzkiego 12, 84-240
Reda, NIP 5881142569

Post¢powanie jest przeprowadzane wspélnie z zamawiajacymi z innych panstw czlonkowskich Unii
Europejskiej

Nie
W przypadku przeprowadzania post¢gpowania wspélnie z zamawiajgcymi z innych panstw
cztonkowskich Unii Europejskiej — majace zastosowanie krajowe prawo zaméwien publicznych:
Informacje dodatkewe: SP3 zwany dalej ,,zamawiajacym”, w oparciu o Zarzadzenie nr 12/2019/2020
Dyrektora Szkoty Podstawowej nr 3 im. S. Zeromskiego z dnia 25 czerwca 2020 r i na podstawie
porozumiet : 1. z dnia 23.06.2020r. udzielonego przez Anne Milewska dyrektora Szkoly Podstawowa nr
5 im. Jana Drzezdzona w Redzie, ul. Rekowska 36, 84-240 Reda, NIP 5881770774, REGON 190292676
2. z dnia 23.06.2020r. udzielonego przez Mirostawa Rozynskiego dyrektora Szkoty Podstawowej nr 6 im.
Jana Pawla II w Redzie, ul. Gniewowska 33, 84-240 Reda, NIP 5881874781, REGON 191844468 3. z
dnia 23.06.2020r udzielonego przez Dominikg Kowaliszyn dyrektora Szkoly Podstawowej nr 4 im. Plk.
Kazimierza Pruszkowskiego w Redzie, ul. L.agkowa 36, 84-240 Reda, NIP 5882140041, REGON
190956685 4. z dnia 23.06.2020r. udzielonego przez Iwong Nowickg dyrektora Szkoly Podstawowej nr 2
im. Malego Trojmiasta Kaszubskiego w Redzie, ul. Zawadzkiego 12, 84-240 Reda, NIP 5881142569,
REGON 000737574
I. 1) NAZWA I ADRES: SZKOLA PODSTAWOWA NR 3 IM. STEFANA ZEROMSKIEGO W
REDZIE, krajowy numer identyfikacyjny 00073758000000, ul. BRZOZOWA 30, 84-240 REDA, woj.



pomorskie, panstwo Polska, tel. 0586783089, , e-mail kgosp@sp3.reda.pl, , faks 0586787679.

Adres strony internetowej (URL): http://bip.sp3.reda.pl/zamowienia

Adres profilu nabywcy:

Adres strony internetowej pod ktérym mozna uzyskaé dostep do narzedzi i urzgdzen lub formatéw

plikow, ktére nie sa ogdlnie dostgpne

L. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Jednostki organizacyjne administracji samorzadowej

1.3) WSPOLNE UDZIELANIE ZAMOWIENIA (jeieli dotyczy):
Podziat obowigzkéw miedzy zamawiajacymi w przypadku wspllnego przeprowadzania postepowania,
w tym w przypadku wspélnego przeprowadzania postepowania z zamawiajacymi z innych panstw
czlonkowskich Unii Europejskiej (ktéry z zamawiajacych jest odpowiedzialny za przeprowadzenie
postgpowania, czy i w jakim zakresie za przeprowadzenie postgpowania odpowiadajg pozostali
zamawiajacy, czy zaméwienie bedzie udzielane przez kazdego z zamawiajacych indywidualnie, czy
zamoOwienie zostanie udzielone w imieniu i na rzecz pozostatych zamawiajgcych):
Przedmiot zaméwienia realizowany jest wspélnie w oparciu o porozumienie zawarte na podstawie Art.
16 ustawy pzp, Szkota Podstawowa nr 3 w Redzie jest Zamawiajgcym upowaznionym do
przeprowadzenia postgpowania i udzielenia zaméwienia w imieniu i na rzecz : — Szkoty Podstawowa
nr 5 im. Jana DrzezdZona w Redzie, ul. Rekowska 36, 84-240 Reda, — Szkoly Podstawowej nr 6 im.
Jana Pawla Il w Redzie, ul. Gniewowska 33, 84-240 Reda, — Szkoty Podstawowej nr 4 im. Pik.
Kazimierza Pruszkowskiego w Redzie, ul. Lakowa 36, 84-240 Reda, — Szkoty Podstawowej nr 2 im.
Matego Tréjmiasta Kaszubskiego w Redzie, ul. Zawadzkiego 12, 84-240 Reda. zwany dalej
»Zamawiajgcym”, w oparciu o Zarzadzenie nr 12/2019/2020 Dyrektora Szkoty Podstawowej nr 3 im.
S. Zeromskiego z dnia 25 czerwca 2020 r.

1.4) KOMUNIKACJA:

Nieograniczony, pelny i bezposredni dostep do dokumentéw z postepowania mozna uzyskaé pod

adresem (URL)
Tak

http://bip.sp3.reda.pl/zamowienia

Adres strony internetowej, na ktérej zamieszczona bedzie specyfikacja istotnych warunkéw
Zamoéwienia

Tak

http://bip.sp3.reda.pl/zamowienia

Dostep do dokumentéw z postegpowania jest ograniczony - wigcej informacji mozna uzyskaé pod



adresem

Nie

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu nalezy przesylaé:
Elektronicznie

Nie

adres

Dopuszczone jest przestanie ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu w
inny sposéb:
Nie

Inny sposéb:

Wymagane jest przestanie ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w post¢gpowaniu w inny
sposéb:

Tak

Inny sposdb:

osobiscie, za posrednictwem operatora pocztowego, kuriera

Adres:

Komunikacja elektroniczna wymaga korzystania z narzedzi i urzadzen lub formatéw plikéw, ktére
nie sa ogélnie dost¢pne
Nie
Nieograniczony, petny, bezposredni i bezplatny dostep do tych narzedzi mozna uzyskaé pod adresem:
(URL)

sekretariat Szkoty Podstawowej nr 3 w Redzie im. Stefana Zeromskiego, ul. Brzozowa 30:

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: Usluga dostarczenia i wydania positkéw dla
dzieci i uczniéw w Redzie do: Czgs¢. 1. Szkot Podstawowych. Czes¢. 2. Przedszkoli

Numer referencyjny: Postepowanie SP3.1.PN.U.2020

Przed wszczgciem postgpowania o udzielenie zaméwienia przeprowadzono dialog techniczny

Nie



I1.2) Rodzaj zaméwienia: Uslugi

IL.3) Informacja o mozliwosci skladania ofert cze§ciowych

Zamowienie podzielone jest na czesci:
Tak
Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu mozna skladaé w odniesieniu do:
wszystkich czgsci

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do udzielenia lacznie nastepujacych cze¢sci lub grup czesci:

Maksymalna liczba cz¢§ci zaméwienia, na ktére moze zostaé udzielone zaméwienie jednemu
wykonawcy:
2

I1.4) KrotKi opis przedmiotu zaméwienia (wielkosé, zakres, rodzaj i ilo$¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagar ) a w przypadku partnerstwa innowacyjnego
- okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty budowlane: Przedmiot
zamoOwienia realizowany jest wspdlnie w oparciu o porozumienie zawarte na podstawic Art. 16 ustawy
pzp, Szkola Podstawowa nr 3 w Redzie jest zamawiajacym upowaznionym do przeprowadzenia
postgpowania i udzielenia zaméwienia w imieniu i na rzecz: — Szkoty Podstawowa nr 5 im. Jana
Drzezdzona w Redzie, ul. Rekowska 36, 84-240 Reda, — Szkoly Podstawowej nr 6 im. Jana Pawta IT w
Redzie, ul. Gniewowska 33, 84-240 Reda, — Szkoty Podstawowej nr 4 im. Plk. Kazimierza
Pruszkowskicgo w Redzie, ul. Egkowa 36, 84-240 Reda, — Szkoly Podstawowej nr 2 im. Malego
Tr6jmiasta Kaszubskiego w Redzie, ul. Zawadzkiego 12, 84-240 Reda Zamawiajacy dzieli zaméwienie
na dwie czgsci : Ushuga dostarczenia i wydania positkéw dla dzieci i uczniow w Redzie do: Czesc. 1.
Szkét Podstawowych. Czgé¢. 2. Przedszkoli. Zamawiajacy dopuszcza mozliwosé sktadania ofert na
wszystkie czg§ci zaméwienia. Przedmiotem zaméwienia jest dostarczanie i wydawanie positkow dla
dzieci i uczniéw redzkich szk6t podstawowych, weg. nastepujacego podziatu: Czes$¢ 1 — SZKOLY
PODSTAWOWE: Positek, na ktory sktada sie: obiad jednodaniowy z kompotem/wodg dla uczniéw w
okresie od 02.09.2020 do 25.06.2021 ., gdzie: - Szkota Podstawowa nr 2 (w Zespole Szkolno -
Przedszkolnym nr 2 od 1.09.2020) w Redzie, ul. Zawadzkiego 12 Szacunkowa liczba dzieci - 82 Faczna
szacunkowa liczba dni, w ktérych beda wydawane positki - 177 Laczna ilo§é positkéw w okresie trwania
umowy — 14 514 Positki dostarczane beda do szkoty do godz. 11.10 Positki wydawane bedg w stoléwce
szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 - Szkota Podstawowa nr 3 w Redzie, ul. Brzozowa 30



Szacunkowa liczba dzieci — 94 Laczna szacunkowa liczba dni, w ktoérych beda wydawane positki - 177
L.3czna ilo$¢ positkow w okresie trwania umowy — 16 638 Positki dostarczane beda do szkoty do godz.
11.10 Positki wydawane bedg w stotéwcee szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 -Szkota Podstawowa
nr 4 (w Zespole Szkolno—Przedszkolnym nr 1 od 1.09.2020) w Redzie, ul. Lakowa 36 Szacunkowa liczba
dzieci - 86 Laczna szacunkowa liczba dni, w ktorych beda wydawane positki - 177 Laczna ilo$¢ positkow
w okresie trwania umowy — 15 222 Positki dostarczane beda do szkoty do godz. 11.10 Positki wydawane
beda w stotéwee szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 - Szkota Podstawowa nr 5 w Redzie , ul.
Rekowska 36 Szacunkowa liczba dzieci — 41 Lgczna szacunkowa liczba dni, w ktérych bedg wydawane
posiki - 177 Laczna ilo$¢ positkéw w okresie trwania umowy — 7 257 Positki dostarczane beda do szkoty
do godz. 11.10 Positki wydawane beda w stotdwce szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 - Szkota
Podstawowa nr 6 w Redzie, ul. Gniewowska 33 Szacunkowa liczba dzieci - 53 L.aczna szacunkowa liczba
dni, w ktérych beda wydawane positki - 177 Laczna ilo$¢ positkéw w okresie trwania umowy — 9381
Positki dostarczane beda do szkolty do godz 11.10 Positki wydawane bedg w stolowce szkolnej w
godzinach od 11.30 do 12.50 Positki bedg wydawane jednorazowo na stolowce szkolnej przez personel
Wykonawcy. Lacznie Cze$¢ 1: liczba dzieci 356 ilos¢ positkow 63 012 ilo§¢ dni 177 Liczba dzieci i ilosé¢
positkéw podane sg liczbami szacunkowymi w celu wyliczenia ceny jednostkowej positku w ofercie dla
czesci 1. Powyzsze dane nie mogg stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawceg jakichkolwiek
roszczen co do ilosci faktycznie zamowionych positkdw przez Zamawiajacego w toku realizacji umowy
W sprawie niniejszego zamowienia publicznego. Czes¢ 2 — PRZEDSZKOLA Positek, na ktory sktada sig:
sniadanie, obiad dwudaniowy z kompotem/woda z cytryng, podwieczorek dla dzieci w okresie od
02.09.2020 do 31.08.2021r.,gdzie: - Przedszkole nr 3 (w Zespole Szkolno-Przedszkolnym nr 2 od
1.09.2020) w Redzie Szacunkowa liczba dzieci - 46 Lgczna szacunkowa liczba dni, w ktérych bedg
wydawane positki — 231 Laczna ilos§¢ positkéw w okresie trwania umowy — 10 626 - Przedszkole nr 4 (w
Zespole Szkolno-Przedszkolnym nr 1 od 1.09.2020) w Redzie Szacunkowa liczba dzieci - 84 Laczna
szacunkowa liczba dni, w ktorych beda wydawane positki — 231 Laczna iloé¢ positkéw w okresie trwania
umowy — 19 404 Positki dostarczane bedg do przedszkola w godzinach : od 7.30 do 8.00 ( $niadanie) od
11.00 do 11.30 (obiad i podwieczorek) Positki wydawane bedg w godzinach: od 8.30 do 9.15 ($niadanie)
od 11.45 do 12.30 (obiad) od 13.30 do 14.00 (podwieczorek) Positki beda wydawane w grupach 25
osobowych w 9 oddzielnych salach. Wykonawca bedzie dostarczat positki do drzwi sali, a bezposrednim
wydaniem positku b¢dzie zajmowat si¢ personel przedszkola. Lacznie Cze$¢ 2: liczba dzieci 130 ilo§é
positkéw 30 030 ilo$¢ dni 231 Liczba dzieci i iloé¢ positkéw podane sg liczbami szacunkowymi w celu
wyliczenia ceny jednostkowej positku w ofercie dla czgsci 2. Powyzsze dane nie mogg stanowié
podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilo$ci faktycznie zaméwionych

positkéw przez Zamawiajacego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego zamowienia publicznego.



Zapisy dot. czgsci 1 1 czesei 2: 1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu
zamoOwienia w zakresie ilosciowym w przypadkach okre§lonych we wzorze umowy ,,Zmiany do
Umowy”. 2. W zwiazku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu zamdéwienia Wykonawcy nie
beda przystugiwaly zadne roszezenia w stosunky do Zamawiajacego. 3. Zamawiajgcy zastrzega
mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilogci dostarczanych positkéw danego dnia wedlug zamowien
dziecifuczniéw. Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych positkéw (nie dotyczy §niadan). Zamawiajacy
zglasza¢ bedzie Wykonawcy najpézniej do godziny 8:00 danego dnia. Dzienna ilo¢ positkéw bedzie sig
zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzicci. 4. Zaoferowana przez Wykonawce cena jednostkowa za
Jjeden positek pomimo zwiekszenia lub zmniejszenia iloci, nie moze ulec zmianie przez caly okres
realizacji zamOwienia. 5. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okre$lane na podstawie ilo§ciowego
rozliczenia rzeczywiscie wydanych positkéw w oparciu o cene jednostkowa zadeklarowang w ofercie
Wykonawcy. 6. Wykonawca zobowigzany jest rowniez prowadzié Ewidencj¢ dostarczanych positkéw
(zalgcznik nr 1 do umowy) i przektadaé Ja do podpisu danej dyrekeji placéwki oswiatowej lub osoby
upowaznionej w kazdym dniu dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny oraz ilo$ci
positkéw. Ewidencje nalezy prowadzié oddzielnie dla kazdej placowki. 7. W zakresie realizacji dostawy
positkéw bedzie zajmowata sie dyrekcja wskazanych placéwek oswiatowych lub inne osoby
upowaznione. 8. Positki dostarczane bedg od poniedziatku do piatku z wylgczeniem dni ustawowo
wolnych od pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w godzinach ustalonych przez
Zamawiajgcego. 9. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty/
przedszkola, dostawa positku odbedzie si¢ w innych godzinach — po wczesniejszym uzgodnieniu z
Wykonawca. 10. Wykonawca dostarczal bedzie dekadowy jadtospis w formie pisemnej w kazdy piatek
poprzedzajacy kolejny okres dozywiania do godziny 10.00 (zalgcznik nr 2 do umowy) do kazdej
placowki o$wiatowej do ktérej ma dostarczy¢ przedmiot zaméwienia, Na kazdorazowym jadlospisie
powinna widnie¢ gramatura oraz kaloryczno$¢ positku. Jadtospis kazdorazowo bedzie zatwierdzany przez
odbiorce. Wszelkie zmiany w Jadlospisie sugerowane przez Szkoly i Zespoly Szkolno-Wychowawcze
beda wigzace dla Wykonawey. 11. J adlospis powinien uwzgledniaé produkty z kazdej grupy, by¢
urozmaicony, zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i Swigt. Zamawiajgcy
zezwala na powtarzalno$¢ positku po uplywie 14 dni. 12. Wykonawca bedzie dostarczal positki, ktére sa
zgodne z zasadami okre$lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenistwie ZzywnoSci i
zywienia (Dz.U.z 2019r.poz.1252 z pozn.zm.) lacznie z przepisami wykonawezymi do tej ustawy. 13.
Positki musza byé dostosowane do wymogow Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015
roku w sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w
Jednostkach systemu o§wiaty oraz wymagafi, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach

zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz.1154). 14,



Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnoséci. Dostarczone positki muszg byé zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia
dzieci i mlodziezy. 15. Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczane positki musza spetniaé¢ nastgpujace
warunki jako$ciowe: a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej
jakosci, $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych, konserwujacych,
zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych sktadnikoéw bez
uzycia koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow; b) w
jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, przy czym
nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia szkolnego od poniedziatku do piatku; c)
do przygotowania positku nalezy stosowaé: * produkty zbozowe lub ziemniaki * warzywa i owoce,
surowe lub przetworzone, bez dodatku cukréw i substancji stodzacych, a w przypadku przetworzonych —
o niskiej zawarto$ci sodu/soli, * migso, ryby, jaja i nasiona ro§lin - jedng lub wigcej porcji Zywnosci z tej
kategorii srodkow spozywezych kazdego dnia, a porcje ryby co najmniej raz w tygodniu, * thuszcze
spozywcze — oleje, masto, margaryny migkkie kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki, a do
smazenia olej ro§linny rafinowany o zawarto$ci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci
kwas6éw wielonienasyconych ponizej 40%, ¢ s0l o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy
zaloZeniu, ze dzienne spozycie soli powinno wynosi¢ nie wigcej niz 5g, * ziota lub przyprawy §wieze lub
suszone bez dodatku soli; d) zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-mi¢snym (migso
wotowe); e) napoje — wylacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukroéw 1 substancji
stodzacych; f) wazna jest estetyka potraw i positkéw; 16. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci z
uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarych, z wykluczeniem potproduktéw i zgodnie z wymogami
Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujacych w tym
zakresie aktow prawnych.’ 17. Wykonawca zachowa wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
dostarczenia i wydania positkow. 18. Dostarczane i wydane positki musza by¢ sporzadzone przy uzyciu
produktéw wysokiej jakosci i zawsze §wiezych, posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w
zrodtach dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi I higienicznym. Nie zezwala si¢
na stosowanie w procesic zywienia produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duza
iloécig $rodkéw chemicznych. 19. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych
ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartoéci probki pokarmowe;j z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych probek. 20. Zgodnie z wymogami Pafstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie
cateringu musi zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania). 21.

Temperatura positkow GHP/GMP powinna wynosi¢ odpowiednio: * gorace zupy:+75°C » gorace drugie



dania:+63°C « potrawy serwowane na zimno: +4°C 22, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezace;
kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkc;ji i
Jakosci wykonywanych ushig. 23. Wykonawca zapewni nalezyty wyglad estetyczny serwowanych
positkéw oraz zadba o smak podawanych potraw. 24. Positki powinny by¢ dostarczane do placowki
oswiatowej $rodkiem transportu dopuszczonym decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do przewozu
positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujagcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. 25. Sktadniki poszczegblnych
positkéw powinny byé ulozone na naczyniach w spos6b umozliwiajacy ich rozréznienie. Zapis nie
dotyczy positkéw ktére wymagaj 3 zmieszania skladnikéw zgodnie ze sztukg kulinarna (np. gulaszu,
zupy). zweryfikujcie bo co§ méwiliscie o porcelanie jak ponizej / w takich naczyniach nie oddzielg 26.
Positki bedg wydawane na nieuszkodzonej, Jednolitej zastawie porcelitowej, porcelanowej lub szklanej z
nierdzewnymi sztuécami. Korzystanie przez Wykonawcg z zastawy jednorazowej jest niedopuszczalne.
Obiad (drugie danie) powinien by¢ podany na duzych talerzach. Niedopuszczalne jest podanie obiadu na
talerzu deserowym/$niadaniowym. Do podwieczorku kazde dziecko powinno otrzymacé talerzyk
$niadaniowy i kubek/szklanke do napoju 27. Po spozyciu positkéw przez dzieci/uczniéw Wykonawca
zobowiazuje si¢ do usuniecia z placéwki we whasnym zakresie brudnych naczys, sztuécéw oraz innego
sprzgtu kuchennego, jak i wszelkich odpadéw pokonsumpcyjnych. 28. Brudne naczynia, sztuéce, sprzet
kuchenny Wykonawca zmywa oraz dezynfekuje we wlasnym zakresie, poza siedzibg szkoly. 29. W celu
realizacji umowy, Wykonawcy zostana udostgpnione w placéwce pomieszczenia niezbe¢dne do
wydawania positkéw oraz odbioru brudnych naczyn. 30. W kazdej Szkole Podstawowej i Zespole
Szkolno-Przedszkolnego przed podpisaniem umowy wyznaczona bedzie osoba odpowiedzialnego za
kontakt z Wykonawca w celu realizacji zaméwienia . 31. Personel Wykonawcy powinien posiadaé
biezgce przeszkolenie z zakresu BHP a takze aktualne orzeczenie lekarskie dla celow sanitarno—
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje
mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. 32. Wykonawca odpowiada prawnie za Zywienie dzieci
przed Panstwowym Powiatowym Inspektorem Sanitarnym. 33. Wykonawca ponosi petng
odpowiedzialno§é cywilna, administracyjna i karng za jako$é dostarczanych positkow oraz skutki
wynikajgce z zaniedban przy ich transporcie, mogace mie¢ negatywny wplyw na zdrowie zywionych
dzieci. 34. Dla czeéei 1 - Szkol Podstawych - obiad podawany w stoléwce powinien dostarcza¢ 30 %
catodziennego zapotrzebowania energetycznego, zgodnie z aktualnymi normami zywienia okreslonymi w
rozporzadzeniu Ministra Zdrowia (Dz. U. z 26 lipca 2016r. poz. 1154) przy wyliczeniu $redniowazonej
normy dla danej grupy uczniéw w wieku 6-14 lat (szkota podstawowa). 35. Dla czeéci 2 — Zespotow
Szkolno — Przedszkolnych - positki powinny dostarczy¢ ok. 75% energii calodziennej racji pokarmowe;: -

$niadanie powinno dostarczyé ok. 25% energii catodziennej, - obiad powinien dostarczyé ok. 30% energii



calodziennej, - podwieczorek powinien dostarczy¢ ok. 20% energii catodziennej, 36. Dla czesci 1 Szkoly
Podstawowej - posilek sktada¢ si¢ bedzie z: a) zupy przygotowanej z dostepnych sezonowych warzyw; na
wywarze warzywno-migsnym (migso wolowe), bez uzycia koncentratow spozywczych, z wylaczeniem
koncentratéw z naturalnych sktadnikéw, z ,,wkladem migsnym”, chleb bez ograniczen 2 razy w tygodniu
lub drugiego dania: (w tygodniu: 1 raz danie jarskie / danie maczne, 3 razy dania miesne, 1 raz danie
rybne; zawsze porcja warzyw przetworzonych lub suréwki); drugie danic moga stanowié: pierogi,
nalesniki, krokiety, kopytka, makaron z sosem warzywno — migsnym/owocowym 3 razy w tygodniu b)
kompotu owocowego lub wody z cytryna Wykonawca zobowigzany jest poza ziemniakami podawaé
réwniez wszelkiego rodzaju kasze oraz ryz. Obiad musi speiaé nastepujace warunki ilosciowe: - zupa:
gramatura nie mniej niz 300 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 400 kcal, - drugie danie: gramatura nie mniej
niz 500 gram (w tym min. 100 g gotowej porcji migsa) i kaloryczno$é nie mniej niz 700 kcal, - napéj:
gramatura nie mniej niz 200 ml. 37. Dla czgéci 2 Przedszkola- positki musza spetniaé nastgpujgce
warunki ilo§ciowe oraz jadtospis winien zawieraé: 1. Sniadanie * pojemnosé — 300 ml zupy lub mlecznego
napoju * gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami kaloryczno$¢ 400 kcal rézne zupy mleczne -
300 ml (platki kukurydziane, ryzowe, suchary, biszkopty, kasza manna) lub kanapki -150g w zaleznoéci
od rodzaju obiadu z jajkiem, serem biatym, z6ttym, topionym, wedling (wysokiej jakosci), szynka,
kielbasg, kietbaski na goraco, zielenina (pomidor, papryka, ogérek kiszony, §wiezy, salata, szczypior,
rzodkiewka), kanapki — zgodnie z zaleceniami dekadowymi— pieczywo razowe, wieloziarniste i pszenne.
W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dolgczy¢ do nich warzywa
pokrojone - umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato mozliwoséé skorzystania z takiej opcji.
Kanapki moga by¢ przygotowane na miejscu w przedszkolu z przygotowanych wczesniej czystych i
pokrojonych sktadnikow. herbata owocowa, herbata zwykla z cytryng — 200 ml ( stodzone miodem )
Kalorycznos¢ $niadania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok 400 kcal. II. Obiad Zupa
porcja zupy spelniajaca nastepujace warunki: ‘pojemno$é — 300 ml i kalorycznoéé 150 kcal - zupa:
pomidorowa, jarzynowa, ogorkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowaé na wywarach jarskich
(warzywnych) lub migsnych z dodatkiem gléwnego sktadnika. Zupy na wywarach z koéci w
ograniczonych ilo§ciach. Podprawianie zup niskotluszczows §mietang lub mlekiem albo mastem, bez
zaprawiania makg lub zasmazka . Drugie danie ‘gramatura- co najmniej 350 g i kalorycznoéé — 400kcal -
positki migsne — 100 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka b/k),
kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz (szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet z
indyka, kurczaka), - positki bezmigsne — maczne — 300 g: pierogi, nale$niki, kluski na parze, kopytka,
ryba (filet) -100g , surowka— 100 g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron)—150g. - kompoty z
owocow (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki owocowe: malina, truskawka, kiwi,

czarna porzeczka, wisnia — 200 ml bez dodatku cukru lub woda z cytryna. Kalkulacja cenowa winna



obejmowac swoim zakresem dwa dania migsne, dwa dania pétmiesne, jedno danie jarskie badZ rybne w
ciagu tygodnia. Kaloryczno$é obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosié¢ ok.550 keal. IIL.
Podwieczorek - pojemno$¢ — 200 ml mlecznego napoju lub herbaty z cytryna - gramatura 150 g kanapka
lub butka z dodatkami - kaloryczno$é 325 keal - ciasto lub ciastka wlasnego wypieku (niedopuszczalne
jest podawanie kupionych stodyczy np. batoniki, czekoladki, ciastka), kanapki z wysokiej jakosci
wedling, jajkiem, serem biatym, z6ttym, ryba i ,,zielening” ,butka maglana z miodem, dzemem, chatka z
miodem, dzemem, kisiel, jogurty naturalne i desery owocowe, serek wiejski, pieczywo razowe,
wieloziarniste i pszenne, owoce (owoce podawane dzieciom musza byé w catosci — niedopuszczalne jest
dzielenie jednego owocu pomigdzy kilkoro dzieci). W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za
kazdym razem dolaczy¢ do nich warzywa pokrojone - umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato
mozliwos¢ skorzystania z takiej opcji. Kanapki moga by¢ przygotowane na miejscu w przedszkolu z
przygotowanych wczesniej czystych i pokrojonych sktadnikéw. Kaloryczno§é podwieczorku w
przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok.325 kcal. 38. Dla czeéci 2 Przedszkola - Zamawiajacy
bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zamdwienia zapewnil positki dla dzieci
specjalnej diety (bezglutenowej, ze skaza biatkows, z alergia pokarmowa lub innymi schorzeniami
pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne bedg otrzymywaly zupg bez
$mietany.Produktynabiatowezastgpowanebedainnymiproduktaminp.mleko-herbata, ser — wedlina. Dzieci
uczulone na inne pokarmy beda musialy mieé przygotowane positki alternatywne. 39. Dla czescei 2
Przedszkola -Woda naturalna Zrédlana badZ niskozmineralizowana bedzie dostepna bez ograniczen 1
dostarczane przez wykonawcg 40. Dla czgéci 2 Przedszkola - W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke
Wykonawca zobowigzuje si¢ w ramach $rodkéw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw.
suchego prowiantu. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o planowane; wycieczce telefonicznie lub
osobiscic z 3 dniowym wyprzedzeniem. 41. Wykonawca jest obowiazany wskaza¢ w formularzu
ofertowym czgéci zaméwienia, ktérych wykonanie zamierza powierzyé podwykonawcom wraz z
podaniem Ich firm WYMOG ZATRUDNIENIA Zamawiajacy na podstawie art. 29 ust. 3a ustawy Pzp
wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy o prace, w rozumieniu
przepisow ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy (t.j. Dz. U. z 2019 1. poz. 1040 z pozn. zm.)
0s0b wykonujacych prace, zwiazane z ustugg bedaca przedmiotem zaméwienia: - kierowca - osoba
wydajaca positek. W trakcie realizacji zaméwienia zamawiajacy uprawniony jest do wykonywania
czynnosci kontrolnych wobec wykonawcy odnosnie spetniania przez wykonawce lub podwykonawce
wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace 0s6b wykonujacych wskazane w powyzej czynnosci.
Zamawiajgcy uprawniony jest w szczegolnoéei do: - zadania o§wiadczen i dokumentow w zakresie
potwierdzenia spetniania ww. wymogéw i dokonywania ich oceny, - zadania wyjanieh w przypadku

watpliwosci w zakresie potwierdzenia spetniania ww. wymogéw, - przeprowadzania kontroli na miejscu



wykonywania §wiadczenia. W trakcie realizacji zamowienia na kazde wezwanie zamawiajacego w
wyznaczonym w tym wezwaniu terminie wykonawca przedtozy zamawiajacemu wskazane ponizej
dowody w celu potwierdzenia spetnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace przez
wykonawcg lub podwykonawce 0s6b wykonujacych wskazane powyzej czynnoéci w trakcie realizacji
zamowienia: o§wiadczenie wykonawcy lub podwykonawcy lub dalszego podwykonawcy o zatrudnieniu
na podstawie umowy o pracg 0s6b wykonujacych czynnosci wskazane powyzej, ktérych dotyczy
wezwanie zamawiajgcego. O$wiadczenie to powinno zawiera¢ w szczegdlnosci: doktadne okreslenie
podmiotu sktadajacego o$wiadczenie, date zlozenia o§wiadczenia, wskazanie, ze objete wezwaniem
czynnosci wykonujg osoby zatrudnione na podstawie umowy o prace wraz ze wskazaniem liczby tych
0s0b, imion i nazwisk tych 0séb, rodzaju umowy o prace i wymiaru etatu oraz podpis osoby uprawnionej
do zlozenia o§wiadczenia w imieniu wykonawcy lub podwykonawcy; Z tytutu niespetnienia przez
wykonawcg lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracg oséb wykonujacych
wskazane w punkcie 3.4.1 czynnosci zamawiajacy przewiduje sankcje w postaci obowiazku zaplaty przez
wykonawcg kary umownej w wysokosci 500 zt za kazda osobg wykonujaca wskazane wyzej czynnogci i
nieposiadajacg umowy o praceg okreslonej w istotnych postanowieniach umowy w sprawie zaméwienia
publicznego. Nieztozenie przez wykonawce w wyznaczonym przez zamawiajacego terminie zadanych
przez zamawiajacego dowodow w celu potwierdzenia spelnienia przez wykonawce lub podwykonawce
wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace traktowane bedzie jako niespehienie przez
wykonawcg lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace osoéb wykonujacych
wskazane powyzej czynnoéci. W przypadku uzasadnionych watpliwosci co do przestrzegania prawa
pracy przez wykonawce lub podwykonawce, zamawiajacy moze zwrdcié sie o przeprowadzenie kontroli
przez Pafistwowg Inspekcje Pracy. DOSTEPNOSC DLA OSOB NIEPELNOSPRAWNYCH Zgodnie z
art. 29 ust. 5 Ustawy pzp realizacja ustug objetych zaméwieniem uwzglednia dostepno$é dla oséb
niepetnosprawnych. Lokal , w ktérym realizowana bedzie ustuga dla obu czgéci jest dostosowany dla

0s6b niepetnosprawnych.

I1.5) Gléwny kod CPV: 55520000-1
Dodatkowe kody CPV:

Kod CPV

55524000-9

I1.6) Calkowita warto$¢ zaméwienia (jezeli zamawiajqcy podaje informacje o wartosci zaméwienia):



Warto$¢ bez VAT:

Waluta:

(w przypadku uméw ramowych lub dynamicznego systemu zakupow — szacunkowa catkowita
maksymalna wartos¢ w calym okresie obowigzywania umowy ramowej lub dynamicznego systemu

zakupow)

I1.7) Czy przewiduje si¢ udzielenie zamoéwien, o ktérych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 lub w art.
134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp: Nie

Okreslenie przedmiotu, wielko$ci lub zakresu oraz warunkéw na jakich zostang udzielone zaméwienia, o
ktérych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp:

I1.8) Okres, w ktérym realizowane bedzie zaméwienie lub okres, na ktory zostala zawarta umowa
ramowa lub oKres, na ktéry zostal ustanowiony dynamiczny system zakupéw:

miesigcach: [ub dniach:

lub

data rozpoczecia: /ub zakonczenia:

Okres w miesigcach|Okres w dniach|Data rozpoczecia|Data zakonczenia

2021-08-31

2021-06-25

I1.9) Informacje dodatkowe: Dla czgci 1.: rozpoczecie: od dnia podpisania umowy, nie wczesniej niz
od 02.09.2020 rok zakonczenie: 25 czerwca 2021r. Dla Cze$é 2: rozpoczecie: od dnia podpisania umowy,

nie wezeéniej niz od 02.09.2020 rok zakoficzenie: do 31 sierpnia 2021r.

SEKCJA 1II: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM,

EKONOMICZNYM, FINANSOWYM I TECHNICZNYM

IIL.1) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU
II1.1.1) Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okreslonej dzialalnosci zawodowej, o ile
wynika to z odr¢bnych przepiséw
Okreslenie warunkow: Zamawiajacy uzna warunek za spelniony , jesli wykonawca wykaze, ze posiada
uprawnienia Wykonawca spetni warunek jezeli wykaze ze jest wpisany do rejestru zaktadow
podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie produkeji
positkéw od surowca do gotowej potrawy z mozliwoscig ich transportu w ramach ustug cateringowych

w zakresie produkcji positkéw, ich transportu (§wiadczenia ustug cateringowych) na podstawie ustawy



z dnia 25.08.2006 roku o Bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (tj. Dz.U.2019.poz 1252). Dokumenty
potwierdzajacych posiadanie takich kompetencji lub uprawnien, o ile obowiazek ich posiadania
wynika z odrgbnych przepiséw, w szczegdlnosci: 1)konces;ji, zezwolenia, licencji lub dokumentu
potwierdzajacego, ze wykonaweca jest wpisany do jednego z rejestrow zawodowych lub handlowych,
prowadzonych w panstwie cztonkowskim Unii Europejskiej, w ktorym wykonawca ma siedzibe lub
miejsce zamieszkania; 2)w przypadku zamdéwienia na ushugi — dokumentu potwierdzajacego status
czlonkowski wykonawcy w okre$lonej organizacji, od ktorego uzaleznione jest prawo do $wiadczenia
nabywanej przez zamawiajacego ushugi w kraju, w ktéorym wykonawca ma siedzibe lub miejsce
zamieszkania.

Informacje dodatkowe

I11.1.2) Sytuacja finansowa lub ekonomiczna

Okreslenie warunkow: Zamawiajacy nie precyzuje w tym zakresie zadnych wymagan, ktorych
spelnianie Wykonawca zobowigzany jest wykazaé w sposob szczegdlny.

Informacje dodatkowe

I11.1.3) Zdolnos¢ techniczna lub zawodowa

Okreslenie warunkéw: Zamawiajacy uzna warunek za spetniony jezeli Wykonawca wykaze, ze
wykonat nalezycie co najmniej dwie ustugi zywienia lub dozywiania dla minimum 100 os6b dziennie
przez okres ciagly minimum 9 miesigcy, przy czym warto$¢ ustugi powinna wynosi¢ co najmniej 100
000 00 zt brutto kazda. - zatacznik nr 8 Zatgcznik nr 8 - Wykaz ustug wykonanych, a w przypadku
swiadczen okresowych lub ciagtych réwniez wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem
terminu skladania ofert , a jezeli okres prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy w tym okresie, wraz
podaniem ich warto$ci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw na rzecz ktérych ustugi zostaty
wykonane, oraz zataczeniem dowodéw okreslajacych czy te ushugi zostaly wykonane lub sa
wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa sg referencje badZ inne dokumenty
wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego ustugi byly wykonywane, a w przypadku §wiadczen
okresowych lub ciaglych sa wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym
charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentéw — o§wiadczenie wykonawcy; w
przypadku §wiadczen okresowych lub ciagtych nadal wykonywanych referencje badz inne dokumenty
potwierdzajace ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane nie weze$niej niz 3 miesigce przed
uplywem terminu skladania ofert potwierdzajace ich nalezyte wykonanie. Zamawiajacy uzna warunek
za spelniony jezeli Wykonawca wykaze, ze dysponuje co najmniej jednym samochodem do przewozu
zywnoscl, ktory zostat wpisany do rejestru zaktaddw podlegajacych urzedowej kontroli organdéw
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w transportu positkow na podstawie ustawy z dnia 25.08.2006 r. o

Bezpieczenstwie zywnosci zywienia (Dz.U. Z 2019r. poz. 1252 z pézih. Zm.) - zalgcznik nr 9



Zatgcznik nr 9 - Wykazu narzedzi, wyposazenia zaktadu lub urzadzen technicznych dostepnych
wykonawcy w celu wykonania zaméwienia publicznego wraz z informacja o podstawie do
dysponowania tymi zasobami.
Zamawiajacy wymaga od wykonawcéw wskazania w ofercie lub we wniosku o dopuszczenie do
udziatu w postepowaniu imion i nazwisk 0s6éb wykonujacych czynnoéci przy realizacji zaméwienia
wraz z informacja o kwalifikacjach zawodowych lub do§wiadczeniu tych oséb: Nie
Informacje dodatkowe:

IIL.2) PODSTAWY WYKLUCZENIA
Ii1.2.1) Podstawy wykluczenia okreslone w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp
H1.2.2) Zamawiajacy przewiduje wykluczenie wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5 ustawy Pzp

Nie Zamawiajacy przewiduje nastepujgce fakultatywne podstawy wykluczenia:

II1.3) WYKAZ OSWIADCZEN SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W CELU
WSTEPNEGO POTWIERDZENIA, ZE NIE PODLEGA ON WYKLUCZENIU ORAZ SPELNIA
WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ SPEENIA KRYTERIA SELEKCJI
Oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spelnianin warunkéw udzialu w post¢powaniu
Tak
Oswiadczenie o spelnianiu kryteriéw selekcji
Nie
I11.4) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW » SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU
POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCL O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 3
USTAWY PZp:
nie dotyczy
IL5) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE
W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU POTWIERDZENIA
OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART., 25 UST. 1 PKT 1 USTAWY PZP



I11.5.1) W ZAKRESIE SPEENIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU:
W celu potwierdzenia spelniania przez Wykonawce warunkéw udziatu w postgpowaniu dotyczacych
kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okre$lonej dziatalno$ci zawodowej, o ile wynika to z
odrebnych przepisow: « Dokumenty potwierdzajacych posiadanie takich kompetencji lub uprawnien, o
ile obowigzek ich posiadania wynika z odrgbnych przepisow, w szczegdlnosci: 1)koncesji, zezwolenia,
licencji lub dokumentu potwierdzajacego, ze wykonawca jest wpisany do jednego z rejestrow
zawodowych lub handlowych, prowadzonych w panstwie cztonkowskim Unii Europejskiej, w ktérym
wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania; 2)w przypadku zamoéwienia na ushugi — dokumentu
potwierdzajacego status czlonkowski wykonawcy w okre$lonej organizacji, od ktorego uzaleznione
jest prawo do §wiadczenia nabywanej przez zamawiajacego ushugi w kraju, w ktérym wykonawca ma
siedzibe lub miejsce zamieszkania. W celu potwierdzenia spelniania przez Wykonawce warunkow
udziatu w postepowaniu dotyczacych zdolnosci technicznej lub zawodowe;j: « Zatacznik nr 8 - Wykaz
ustug wykonanych, a w przypadku §wiadczen okresowych lub ciaglych réwniez wykonywanych, w
okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania ofert , a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci
jest krotszy w tym okresie, wraz podaniem ich warto§ci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotow na
rzecz ktorych ustugi zostaly wykonane, oraz zatgczeniem dowodow okreslajacych czy te uslugi zostaly
wykonane lub sa wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa sg referencje badz
inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktorego ushugi byly wykonywane, a w przypadku
$wiadczen okresowych lub ciagltych sg wykonywane, a jeZeli z uzasadnionej przyczyny o
obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentow — o§wiadczenie
wykonawcy; w przypadku §wiadczen okresowych lub ciggltych nadal wykonywanych referencje badz
inne dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane nie wczesniej niz 3
miesiace przed uptywem terminu skladania ofert potwierdzajace ich nalezyte wykonanie. ¢ Zalacznik
nr 9 - Wykazu narzedzi, wyposazenia zaktadu lub urzadzen technicznych dostgpnych wykonawcy w
celu wykonania zamdéwienia publicznego wraz z informacja o podstawie do dysponowania tymi
zasobami.
I11.5.2) W ZAKRESIE KRYTERIOW SELEKCJI:
nie dotyczy

II1.6) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE

W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU POTWIERDZENIA

OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 2 USTAWY PZP
nie dotyczy

II1.7) INNE DOKUMENTY NIE WYMIENIONE W pkt II1.3) - I11.6)



WYKONAWCA BEZ WEZWANIA ZAMAWIAJACEGO Zobowigzany jest, w terminie 3 dni od
zamieszczenia na stronie internetowej zmawiajacego informacji z otwarcia ofert, przekazaé
zamawiajgcemu oswiadczenie o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy
kapitatowej, o ktérej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy pzp, wg wzoru stanowigcego Zatgcznik nr 6
do SIWZ. Wraz ze zlozeniem oswiadczenia, Wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze powiazania z
innym wykonawca nie prowadza do zaklécenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zamoOwienia,
W przypadku wspélnego ubiegania si¢ 0 zam6wienie przez Wykonawcéw o$wiadczenie o
przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej, sklada kazdy z

Wykonawcow.

SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) OPIS
IV.1.1) Tryb udzielenia zaméwienia: Przetarg nieograniczony
IV.1.2) Zamawiajacy zada wniesienia wadium:

Nie

Informacja na temat wadium

IV.1.3) Przewiduje si¢ udzielenie zaliczek na poczet wykonania zaméwienia:
Nie

Nalezy poda¢ informacje na temat udzielania zaliczek:

IV.1.4) Wymaga sie¢ zlozenia ofert w postaci katalogéw elektronicznych lub dolaczenia do ofert
katalogéw elektronicznych:
Nie
Dopuszcza si¢ zlozenie ofert w postaci katalogéw elektronicznych lub dotaczenia do ofert katalogéw
elektronicznych:
Nie

Informacje dodatkowe:

IV.1.5.) Wymaga sie zlozenia oferty wariantowej:
Nie
Dopuszcza sie ztozenie oferty wariantowej

Nie



Zlozenie oferty wariantowej dopuszcza sie tylko z jednoczesnym ztozeniem oferty zasadnicze;j:
Nie
IV.1.6) Przewidywana liczba wykonawcéw, ktorzy zostana zaproszeni do udzialu w postepowaniu
(przetarg ograniczony, negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne)
Liczba wykonawcow
Przewidywana minimalna liczba wykonawcow
Maksymalna liczba wykonawcow

Kryteria selekcji wykonawcow:

IV.1.7) Informacje na temat umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupow:

Umowa ramowa bedzie zawarta:

Czy przewiduje si¢ ograniczenie liczby uczestnikow umowy ramowe;j:

Przewidziana maksymalna liczba uczestnikow umowy ramowe;j:

Informacje dodatkowe:

Zamoéwienie obejmuje ustanowienie dynamicznego systemu zakupow:

Adres strony internetowej, na ktorej bedg zamieszczone dodatkowe informacje dotyczace

dynamicznego systemu zakupow:

Informacje dodatkowe:

W ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupéw dopuszcza sie zlozenie ofert w formie

katalogéw elektronicznych:

Przewiduje si¢ pobranie ze ztozonych katalogdéw elektronicznych informacji potrzebnych do

sporzadzenia ofert w ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupow:

IV.1.8) Aukcja elektroniczna

Przewidziane jest przeprowadzenie aukcji elektronicznej (przefarg nieograniczony, przetarg



ograniczony, negocjacje z ogloszeniem) Nie

Nalezy poda¢ adres strony internetowej, na ktérej aukcja bedzie prowadzona:

Nalezy wskaza¢ elementy, ktorych wartosci beda przedmiotem aukcji elektronicznej:
Przewiduje si¢ ograniczenia co do przedstawionych wartosci, wynikajace z opisu przedmiotu

zamoéwienia:

Nalezy podac, ktére informacje zostang udostgpnione wykonawcom w trakcie aukcji elektronicznej oraz
jaki bedzie termin ich udostepnienia:

Informacje dotyczace przebiegu aukcji elektronicznej:

Jaki jest przewidziany sposob postepowania w toku aukcji elektroniczne;j i jakie beda warunki, na jakich
wykonawcy beda mogli licytowaé (minimalne wysokosci postapien):

Informacje dotyczace wykorzystywanego sprzetu elektronicznego, rozwiazan i specyfikacji technicznych
w zakresie polgczen:

Wymagania dotyczace rejestracji i identyfikacji wykonawcow w aukcji elektronicznej:

Informacje o liczbie etapow aukcji elektronicznej i czasie ich trwania:

Czas trwania:

Czy wykonawcy, ktérzy nie zlozyli nowych postapief, zostang zakwalifikowani do nastgpnego etapu:

Warunki zamknigcia aukcji elektroniczne;j:

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT
IV.2.1) Kryteria oceny ofert:

IV.2.2) Kryteria
Kryteria Znaczenie
Cena (C) 0,60

Czas dostarczenia samochodu zastgpczego w przypadku awarii samochodu do przewozu
0,40

zywnosci (Cz)

IV.2.3) Zastosowanie procedury, o ktérej mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp (przetarg
nieograniczony)

Tak

IV.3) Negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne




IV.3.1) Informacje na temat negocjacji z ogloszeniem

Minimalne wymagania, ktére musza spelnia¢ wszystkie oferty:

nie dotyczy

Przewidziane jest zastrzezenie prawa do udzielenia zamoOwienia na podstawie ofert wstgpnych bez
przeprowadzenia negocjacji

Przewidziany jest podzial negocjacji na etapy w celu ograniczenia liczby ofert:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapéw negocjacji (w tym liczbg etapow):

Informacje dodatkowe

IV.3.2) Informacje na temat dialogu konkurencyjnego

Opis potrzeb i wymagan zamawiajacego lub informacja o sposobie uzyskania tego opisu:

nie dotyczy

Informacja o wysokosci nagrod dla wykonawcow, ktoérzy podezas dialogu konkurencyjnego przedstawili

rozwiazania stanowiace podstawe do skladania ofert, jezeli zamawiajacy przewiduje nagrody:

Wstepny harmonogram post¢powania:

Podziat dialogu na etapy w celu ograniczenia liczby rozwiazan:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapoéw dialogu:

Informacje dodatkowe:

IV.3.3) Informacje na temat partnerstwa innowacyjnego

Elementy opisu przedmiotu zaméwienia definiujagce minimalne wymagania, ktérym musza odpowiadac
wszystkie oferty:

nie dotyczy

Podzial negocjacji na etapy w celu ograniczeniu liczby ofert podlegajacych negocjacjom poprzez

zastosowanie kryteridéw oceny ofert wskazanych w specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia:

Informacje dodatkowe:



IV.4) Licytacja elektroniczna
Adres strony internetowej, na ktorej bedzie prowadzona licytacja elektroniczna:

nie dotyczy
Adres strony internetowej, na ktorej jest dostgpny opis przedmiotu zamdwienia w licytacji elektroniczne;j:
Wymagania dotyczace rej estracji i identyfikacji wykonawcow w licytacji elektronicznej, w tym
wymagania techniczne urzadzen informatycznych:
Sposoéb postepowania w toku licytacji elektronicznej, w tym okre$lenie minimalnych wysokosci
postapien:
Informacje o liczbie etapow licytacji elektroniczne;j i czasie ich trwania:

Czas trwania:

Wykonawcy, ktérzy nie ztozyli nowych postapieni, zostang zakwalifikowani do nastgpnego etapu:
Termin sktadania wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w licytacji elektroniczne;:
Data: godzina:
Termin otwarcia licytacji elektroniczne;:

Termin i warunki zamkniccia licytacji elektronicznej:

Istotne dla stron postanowienia, ktore zostang wprowadzone do tre$ci zawieranej Umowy w sprawie

zamoéwienia publicznego, albo ogolne warunki umowy, albo wzér umowy:

Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy:

Informacje dodatkowe:

IV.5) ZMIANA UMOWY

Przewiduje si¢ istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na
podstawie ktérej dokonano wyboru wykonawcy: Nie

Nalezy wskaza¢ zakres, charakter zmian oraz warunki wprowadzenia zmian:

IV.6) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

IV.6.1) Sposéb udostepniania informacji o charakterze poufnym (jezeli dotyczy):
nie dotyczy

Srodki sluzace ochronie informacji o charakterze poufnym



1V.6.2) Termin skladania ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu:
Data: 2020-07-09, godzina: 10:00,
Skrocenie terminu sktadania wnioskow, ze wzgledu na pilng potrzebe udzielenia zamoéwienia (przetarg

nieograniczony, przetarg ograniczony, negocjacje z ogloszeniem):
Wskaza¢ powody:

Jezyk lub jezyki, w jakich mogg by¢ sporzadzane oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w
postgpowaniu

> POLSKI

IV.6.3) Termin zwiazania oferta: do: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu skiadania ofert)
1V.6.4) Przewiduje si¢ uniewaznienie postgpowania o udzielenie zaméwienia, w przypadku
nieprzyznania §rodkéw, ktére mialy byé przeznaczone na sfinansowanie calosci lub czesci
zamowienia: Nie

1V.6.5) Informacje dodatkowe:

ZAYLACZNIK 1 - INFORMACIJE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH

Czesé Ushuga dostarczenia i wydania positkéw dla dzieci i uczniéw w Redzie do: Czgs¢. 1.
1 Nazwa:
nr: Szkot Podstawowych.

1) Krétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagar;) a w przypadku partnerstwa innowacyjnego -
okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty budowlane:Przedmiot
zamowienia realizowany jest wspdlnie w oparciu o porozumienie zawarte na podstawie Art. 16 ustawy pzp,
Szkota Podstawowa nr 3 w Redzie jest zamawiajacym upowaznionym do przeprowadzenia postgpowania i
udzielenia zaméwienia w imieniu i na rzecz: — Szkoly Podstawowa nr 5 im. Jana DrzezdZona w Redzie, ul.
Rekowska 36, 84-240 Reda, — Szkoty Podstawowej nr 6 im. Jana Pawla IT w Redzie, ul. Gniewowska 33,
84-240 Reda, — Szkoly Podstawowej nr 4 im. Ptk. Kazimierza Pruszkowskiego w Redzie, ul. Lakowa 36, 84-
240 Reda, — Szkoly Podstawowej nr 2 im. Matego Trojmiasta Kaszubskiego w Redzie, ul. Zawadzkiego 12,
84-240 Reda Zamawiajacy dzieli zamowienie 1;a dwie czeséci : Ustuga dostarczenia i wydania positkow dla
dzieci i uczniéw w Redzie do: Czg$¢. 1. Szkot Podstawowych. Czgs¢. 2. Przedszkoli. Zamawiajacy
dopuszcza mozliwo$é sktadania ofert na wszystkie czg$ci zamowienia. Przedmiotem zamoéwienia jest

dostarczanie i wydawanie positkéw dla dzieci i uczniow redzkich szkét podstawowych, wg. nastgpujgcego



podziahu: Cz¢s¢ 1 - SZKOLY PODSTAWOWE: Positek, na ktory sklada sie: obiad jednodaniowy z
kompotem/wodg dla uczniéw w okresie od 02.09.2020 do 25.06.2021 r., gdzie: - Szkota Podstawowa nr 2 (w
Zespole Szkolno -Przedszkolnym nr 2 od 1.09.2020) w Redzie, ul. Zawadzkiego 12 Szacunkowa liczba
dzieci - 82 Laczna szacunkowa liczba dni, w ktérych beda wydawane posilki - 177 Laczna iloé positkéw w
okresie trwania umowy — 14 514 Positki dostarczane beda do szkoty do godz. 11.10 Positki wydawane bedg
w stotéwee szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 - Szkota Podstawowa nr 3 w Redzie, ul. Brzozowa 30
Szacunkowa liczba dzieci — 94 Laczna szacunkowa liczba dni, w ktérych beda wydawane positki - 177
Y.gczna ilosé positkéw w okresie trwania umowy — 16 638 Posilki dostarczane beda do szkoty do godz. 11.10
Positki wydawane beda w stoléwce szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 -Szkota Podstawowa nr 4 (w
Zespole Szkolno-Przedszkolnym nr 1 od 1.09.2020) w Redzie, ul. Lgkowa 36 Szacunkowa liczba dzieci - 86
Y.aczna szacunkowa liczba dni, w ktorych beda wydawane positki - 177 Y.3czna iloé¢ positkéw w okresie
trwania umowy — 15 222 Positki dostarczane beda do szkoly do godz. 11.10 Posilki wydawane bedg w
stoléwce szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 - Szkota Podstawowa nr 5 w Redzie , ul. Rekowska 36
Szacunkowa liczba dzieci — 41 Yaczna szacunkowa liczba dni, w ktorych bedg wydawane positki - 177
Yaczna ilo$é positkéw w okresie trwania umowy ~— 7 257 Positki dostarczane beda do szkoty do godz. 11.10
Positki wydawane beda w stoléwee szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 - Szkota Podstawowa nr 6 w
Redzie, ul. Gniewowska 33 Szacunkowa liczba dzieci - 53 Laczna szacunkowa liczba dni, w ktérych beda
wydawane positki - 177 Laczna ilogé positkéw w okresie trwania umowy — 9381 Posilki dostarczane beda do
szkoty do godz 11.10 Positki wydawane beda w stotowce szkolnej w godzinach od 11.30 do 12.50 Posilki
bgda wydawane jednorazowo na stotéwee szkolnej przez personel Wykonawcy. £acznie Czeéé 1: liczba
dzieci 356 ilo§¢ positkéw 63 012 iloé¢ dni 177 Liczba dzieci i ilo§¢ positkéw podane sa liczbami
szacunkowymi w celu wyliczenia ceny jednostkowej positku w ofercie dla czgsci 1. Powyzsze dane nie
moga stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawcg jakichkolwick roszczefi co do ilosci faktycznie
zamOwionych positkéw przez Zamawiajgcego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego zamoéwienia
publicznego. 1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zaméwienia w zakresie
ilo$ciowym w przypadkach okreslonych we wzorze umowy ,,Zmiany do Umowy”. 2. W zwiazku z
ograniczeniem przez Zamawiaj acego przedmiotu zamdowienia Wykonawcy nie beda przyshugiwaty zadne
roszczenia w stosunku do Zamawiajacego. 3. Zamawiajacy zastrzega mozliwoéé zwickszenia lub
zmniejszenia ilosci dostarczanych positkéw danego dnia wedtug zaméwieh dzieci/uczniéw. Ewentualne
zmiany ilo§ci zamawianych positkow (nie dotyczy $niadan). Zamawiajacy zglaszaé bedzie Wykonawcy
najpozniej do godziny 8:00 danego dnia. Dzienna ilogé positkéw bedzie sie zmieniaé w zaleznosci od
frekwencji dzieci. 4. Zaoferowana przez Wykonawce cena jednostkowa za Jjeden positek pomimo
zwickszenia lub zmniejszenia ilo$ci, nie moze ulec zmjanje przez caly okres realizacji zaméwienia. 5.

Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreélane na podstawie ilosciowego rozliczenia rzeczywiscie wydanych



positkéw w oparciu o ceng jednostkowa zadeklarowang w ofercie Wykonawcy. 6. Wykonawca zobowigzany
jest rowniez prowadzi¢ Ewidencj¢ dostarczanych positkéw (zalgcznik nr 1 do umowy) i przektadaé ja do
podpisu danej dyrekeji placowki o§wiatowej lub osoby upowaznionej w kazdym dniu dostawy. Ewidencja
stanow1 potwierdzenie daty, godziny oraz ilosci positkéw. Ewidencje nalezy prowadzi¢ oddzielnie dla kazde;
placéwki. 7. W zakresie realizacji dostawy positkéw bedzie zajmowala si¢ dyrekcja wskazanych placowek
oswiatowych lub inne osoby upowaznione. 8. Positki dostarczane bedg od poniedziatku do piatku z
wylgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w godzinach
ustalonych przez Zamawiajacego. 9. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy
szkoly/ przedszkola, dostawa positku odbedzie si¢ w innych godzinach — po wczeéniejszym uzgodnieniu z
Wykonawca. 10. Wykonawca dostarczal bgdzie dekadowy jadtospis w formie pisemnej w kazdy pigtek
poprzedzajacy kolejny okres dozywiania do godziny 10.00 (zatagcznik nr 2 do umowy) do kazdej placowki
o$wiatowe]j do ktérej ma dostarczy¢ przedmiot zaméwienia. Na kazdorazowym jadlospisie powinna widnieé
gramatura oraz kalorycznos¢ positku. Jadlospis kazdorazowo bedzie zatwierdzany przez odbiorce. Wszelkie
zmiany w jadlospisie sugerowane przez Szkoly i Zespotly Szkolno-Wychowawcze bedg wigzace dla
Wykonawcy. 11. Jadtospis powinien uwzgledniaé produkty z kazdej grupy, byé urozmaicony, zbilansowany,
réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i §wiat. Zamawiajacy zezwala na powtarzalno$¢ positku
po uptywie 14 dni. 12. Wykonawca bedzie dostarczat positki, ktore sg zgodne z zasadami okre§lonymi w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.z 2019r.poz.1252 z
pozn.zm.) Iacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. 13. Positki muszg by¢ dostosowane do
wymogow Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 roku w sprawie grup $rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan, jakie musza spetiac §rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
miodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz.1154). 14. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na
sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Dostarczone
posilki musza by¢ zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mlodziezy. 15. Zamawiajacy zastrzega,
ze dostarczane positki musza spetnia¢ nastgpujace warunki jakoéciowe: a) potrawy powinny by¢
lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, §wiezych, naturalnych, malo przetworzonych,
bez substancji dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych, sporzgdzane z naturalnych sktadnikéw bez uzycia koncentratow spozywczych, z
wylaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnik6w; b) w jadtospisie powinny przewazaé potrawy
gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, przy czym nie wigcej niz jedna porcja potrawy
smazonej w ciggu tygodnia szkolnego od poniedziatku do pigtku; ¢) do przygotowania positku nalezy
stosowac: * produkty zbozowe lub ziemniaki * warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatku

cukrow i substancji stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawarto$ci sodu/soli, » migso,



ryby, jaja i nasiona roglin - Jedna lub wigcej porcji zywnosci z tej kategorii $rodkow spozywczych kazdego
dnia, a porcje ryby co najmniej raz w tygodniu, * thiszcze spozyweze — oleje, masto, margaryny migkkie
kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany o zawartosci
kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow wiclonienasyconych ponizej 40%, » s61 o
obnizonej zawartoéci sodu (sodowo-potasowa), przy zatoZeniu, ze dzienne spozycie soli powinno wynosié
nie wigcej niz 5g, « ziota lub przyprawy $wieze lub suszone bez dodatku soli; d) zupy powinny byé
sporzagdzone na wywarze warzywno-migsnym (migso wolowe); e) napoje — wytgcznie kompoty owocowe
lub soki owocowe, bez dodatku cukrow i substancji stodzacych; f) wazna Jest estetyka potraw i positkéw:; 16.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw
najwyzszej jako$ci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarych, z wykluczeniem pétproduktow i
zgodnie z wymogami Pafistwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz mnych
obowiazujacych w tym zakresie aktow prawnych.” 17. Wykonawca zachowa wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie dostarczenia i wydania positkéw. 18. Dostarczane i wydane positki muszg by¢
sporzadzone przy uzyciu produktéw wysokiej jakosci 1 zawsze Swiezych, posiadajgcych aktualne terminy
waznoSci, nabytych w zrodtach dzialajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi I
higienicznym. Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie zywienia produktow spozywczych przetworzonych
technologicznie z duzg ilocig $rodkow chemicznych. 19. Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie
probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72
godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych prébek. 20. Zgodnie z wymogami Panistwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie
cateringu musi zostaé wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania). 21,
Temperatura positkéw GHP/GMP powinna wynosié odpowiednio: + gorgce zupy:+75°C » goraee drugie
dania:+63°C « potrawy serwowane na zimno: +4°C 22. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biczacej kontroli
W zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepisow dotyczgcych technologii produkcji i jako$ci
wykonywanych ustug, 23. Wykonawca zapewni nalezyty wyglad estetyczny serwowanych positkéw oraz
zadba o smak podawanych potraw. 24. Positki powinny by¢ dostarczane do placéwki oswiatowej srodkiem
transportu dopuszczonym decyzja wiasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkéw dla potrzeb
zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujacych utrzymanie odpowiednie;j
temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. 25. Skladniki poszczegdlnych positkéw powinny byé
utoZone na naczyniach w sposob umozliwiajacy ich rozréznienie. Zapis nie dotyczy positkéw ktore
wymagaja zmieszania skladnikow zgodunie ze sztukg kulinarng (np. gulaszu, zupy). zweryfikujcie bo co$
mowilidcie o porcelanie jak ponizej / w takich naczyniach nie oddzielg 26. Positki beda wydawane na
nieuszkodzonej, jednolitej zastawie porcelitowej, porcelanowe;j lub szklanej z nierdzewnymi sztuécami.

Korzystanie przez Wykonawce z zastawy jednorazowe;j jest niedopuszczalne. Obiad (drugie danic) powinien



by¢ podany na duzych talerzach. Niedopuszczalne jest podanie obiadu na talerzu deserowym/Sniadaniowym.
Do podwieczorku kazde dziecko powinno otrzyma¢ talerzyk $niadaniowy i kubek/szklanke do napoju 27. Po
spozyciu positkoéw przez dzieci/uczniow Wykonawca zobowiazuje si¢ do usunigcia z placowki we wlasnym
zakresie brudnych naczyn, sztuécow oraz innego sprzetu kuchennego, jak i wszelkich odpadéw
pokonsumpcyjnych. 28. Brudne naczynia, sztucce, sprzet kuchenny Wykonawca zmywa oraz dezynfekuje
we wlasnym zakresie, poza siedziba szkoly. 29. W celu realizacji umowy, Wykonawcy zostang udostgpnione
w placéwce pomieszczenia niezbedne do wydawania positkéw oraz odbioru brudnych naczyn. 30. W kazde)
Szkole Podstawowej 1 Zespole Szkolno-Przedszkolnego przed podpisaniem umowy wyznaczona bedzie
osoba odpowiedzialnego za kontakt z Wykonawca w celu realizacji zamowienia . 31. Personel Wykonawcy
powinien posiadaé biezgce przeszkolenie z zakresu BHP a takze aktualne orzeczenie lekarskie dla celow
sanitarno—epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych
istnieje mozliwo§¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. 32. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie
dzieci przed Panstwowym Powiatowym Inspektorem Sanitarnym. 33. Wykonawca ponosi peing
odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jako§¢ dostarczanych positkéw oraz skutki
wynikajace z zaniedban przy ich transporcie, mogace mie¢ negatywny wplyw na zdrowie Zywionych dzieci.
34. Dla cze$ci 1 - Szk6t Podstawych - obiad podawany w stolowce powinien dostarcza¢ 30 % catodziennego
zapotrzebowania energetycznego, zgodnie z aktualnymi normami zywienia okre§lonymi w rozporzadzeniu
Ministra Zdrowia (Dz. U. z 26 lipca 2016r. poz. 1154) przy wyliczeniu §redniowazonej normy dla dane;
grupy uczniéw w wieku 6-14 lat (szkota podstawowa). 36. Dla czesci 1 Szkoty Podstawowej - positek
sktadac si¢ bedzie z: a) zupy przygotowanej z dostgpnych sezonowych warzyw; na wywarze warzywno-
migsnym (migso wolowe), bez uzycia koncentratéw spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z
naturalnych skladnikéw, z ,,wkladem migsnym”, chleb bez ograniczen 2 razy w tygodniu lub drugiego dania:
(w tygodniu: 1 raz danie jarskie / danie maczne, 3 razy dania migsne, 1 raz danie rybne; zawsze porcja
warzyw przetworzonych lub suréwki); drugie danie moga stanowi¢: pierogi, nalesniki, krokiety, kopytka,
makaron z sosem warzywno — migsnym/owocowym 3 razy w tygodniu b) kompotu owocowego lub wody z
cytryng Wykonawca zobowigzany jest poza ziemniakami podawaé rowniez wszelkiego rodzaju kasze oraz
ryz. Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki ilo§ciowe: - zupa: gramatura nie mniej niz 300 ml 1
kaloryczno$é nie mniej niz 400 kcal, - drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram (w tym min. 100 g
gotowej porcji migsa) i kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal, - napdj: gramatura nie mniej niz 200 ml.
Wykonawca jest obowigzany wskaza¢ w formularzu ofertowym czg¢$ci zamoéwienia, ktérych wykonanie
zamierza powierzy¢ podwykonawcom wraz z podaniem Ich firm WYMOG ZATRUDNIENIA Zamawiajacy
na podstawie art, 29 ust. 3a ustawy Pzp wymaga zatrudnienia przez Wykonawceg lub podwykonawcg na
podstawie umowy o prace, w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy (t.).

Dz. U. z 2019 r. poz. 1040 z pézn. zm.) oséb wykonujgcych prace, zwiazane z ustugg bedaca przedmiotem



zamOwienia: - kierowca - osoba wydajaca positek. W trakcie realizacji zaméwienia Zamawiajacy
uprawniony jest do wykonywania czynnosci kontrolnych wobec wykonawcy odnosnie speliania przez
wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace 0s6b wykonujacych
wskazane w powyzej czynnosci. Zamawiajacy uprawniony jest w szczegélnosci do: - zadania o$wiadczen i
dokumentow w zakresie potwierdzenia speliania ww. wymogow 1 dokonywania ich oceny, - zadania
wyjasnien w przypadku watpliwosci w zakresie potwierdzenia speiniania ww. wymogéw, - przeprowadzania
kontroli na miejscu wykonywania $wiadczenia. W trakcie realizacji zaméwienia na kazde wezwanie
Zamawiajgcego w Wyznaczonym w tym wezwaniu terminie wykonawca przediozy zamawiajgcemu
wskazane ponizej dowody w celu potwierdzenia spetnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o
pracg przez wykonawce lub podwykonawce 0s6b wykonujacych wskazane powyzej czynnosci w trakcie
realizacji zaméwienia: o$wiadczenie wykonawcy lub podwykonawcy lub dalszego podwykonawcy o
zatrudnieniu na podstawie Umowy o pracg osob wykonujgcych czynnosci wskazane powyzej, ktorych
dotyczy wezwanie zamawiajgcego. O$wiadczenie to powinno zawiera¢ w szczegdlnosci: dokladne
okreslenie podmiotu sktadajacego oswiadczenie, date ztozenia o$wiadczenia, wskazanie, ze objete
wezwaniem czynnosci wykonuja osoby zatrudnione na podstawie umowy o prac¢ wraz ze wskazaniem
liczby tych os6b, imion i nazwisk tych 0s6b, rodzaju umowy o pracg 1 wymiaru etatu oraz podpis osoby
uprawnionej do zlozenia o§wiadczenia w imieniy wykonawcy lub podwykonawcy; Z tytulu niespetnienia
przez wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace 0séb
wykonujacych wskazane w punkcie 3.4.1 czynnosci zamawiajacy przewiduje sankcj¢ w postaci obowiazku
zaplaty przez wykonawce kary umownej w wysokosci 500 z1 za kazda osobe wykonujacg wskazane wyzej
czynnosci i nieposiadajaca Umowy o pracg okreslonej w istotnych postanowieniach umowy w sprawic
zamdwienia publicznego. Nieztozenie przez wykonawce w wyznaczonym przez zamawiajacego terminie
zgdanych przez zamawiajacego dowodow w celu potwierdzenia spetnienia przez wykonawce lub
podwykonawcg wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace traktowane bedzie jako niespelnienie
przez wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace oséb
wykonujacych wskazane powyzej czynnoéci. W przypadku uzasadnionych watpliwoéci co do przestrzegania
prawa pracy przez wykonawce lub podwykonawce, zamawiajgcy moze zwrécié sig o przeprowadzenie
kontroli przez Paistwowg Inspekje Pracy. DOSTEPNOSC DLA OSOB NIEPEENOSPRAWNYCH
Zgodnie z art. 29 ust. 5 Ustawy pzp realizacja ustug objetych zamowieniem uwzglednia dostepnosé dla osob
niepetnosprawnych. Lokal , w ktérym realizowana bedzie ustuga dla obu czeéci jest dostosowany dla oséb
niepelnosprawnych.

2) Wspélny Stownik Zamé6wien(CPV): 55520000-1, 55524000-9

3) Wartosé czeSci zamdéwienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartogci zamdéwienia):



Warto$¢ bez VAT:

Waluta:

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczgcia:

data zakonczenia: 2021-06-25

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
Cena (C) 0,60
Czas dostarczenia samochodu zastgpczego w przypadku awarii samochodu do przewozu i
0,40
zywnosci (Cz)
6) INFORMACJE DODATKOWE:
Czesé Ushuga dostarczenia i wydania positkéw dla dzieci 1 uczniéw w Redzie do: Cze$¢. 2.
2 Nazwa:
nr: Przedszkoli.

1) Krétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagar) a w przypadku partnerstwa innowacyjnego -
okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty budowlane:Przedmiot
zamowienia realizowany jest wspolnie w oparciu o porozumienie zawarte na podstawie Art. 16 ustawy pzp,
Szkota Podstawowa nr 3 w Redzie jest zamawiajacym upowaznionym do przeprowadzenia postgpowania 1
udzielenia zamdwienia w imieniu i na rzecz: — Szkoty Podstawowa nr 5 im. Jana Drzezdzona w Redzie, ul.
Rekowska 36, 84-240 Reda, — Szkoty Podstawowej nr 6 im. Jana Pawtla II w Redzie, ul. Gniewowska 33,
84-240 Reda, — Szkoly Podstawowej nr 4 im. Ptk. Kazimierza Pruszkowskiego w Redzie, ul. Lakowa 36, 84-
240 Reda, — Szkoty Podstawowej nr 2 im. Matego Tr6jmiasta Kaszubskiego w Redzie, ul. Zawadzkiego 12,
84-240 Reda Zamawiajacy dzieli zamowienie na dwie czgsci : Ustuga dostarczenia 1 wydania positkow dla
dzieci i uczniéw w Redzie do: Czes¢. 1. Szkoét Podstawowych. Czgéé. 2. Przedszkoli. Zamawiajacy
dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert na wszystkie czg§ci zamowienia. Przedmiotem zamoéwienia jest
dostarczanie i wydawanie positkéw dla dzieci i uczniow redzkich szkoét podstawowych, wg. nastgpujgcego
podzialu: Czes¢ 2 — PRZEDSZKOLA Posilek, na ktory sktada sig: $niadanie, obiad dwudaniowy z
kompotem/woda z cytryna, podwieczorek dla dzieci w okresie od 02.09.2020 do 31.08.2021r.,gdzie: -



Przedszkole nr 3 (w Zespole Szkolno-Przedszkolnym nr 2 od 1.09.2020) w Redzie Szacunkowa liczba dzieci
- 46 Laczna szacunkowa liczba dni, w ktérych beda wydawane positki — 231 Laczna ilo$¢ positkéw w
okresie trwania umowy — 10 626 - Przedszkole nr 4 (w Zespole Szkolno-Przedszkolnym nr 1 od 1.09.2020)
w Redzie Szacunkowa liczba dzieci - 84 Yaczna szacunkowa liczba dni, w ktérych beda wydawane positki —
231 Laczna ilos¢ positkéw w okresie trwania umowy — 19 404 Positki dostarczane beda do przedszkola w
godzinach : od 7.30 do 8.00 ( sniadanie) od 11.00 do 11.30 (obiad i podwieczorek) Positki wydawane beda w
godzinach: od 8.30 do 9.15 ($niadanie) od 11.45 do 12.30 (obiad) od 13.30 do 14.00 (podwieczorek) Positki
beda wydawane w grupach 25 osobowych w 9 oddzielnych salach. Wykonawca bedzie dostarczat positki do
drzwi sali, a bezposrednim wydaniem positku bedzie zajmowat si¢ personel przedszkola. Lacznie Czesé 2:
liczba dzieci 130 ilo¢ positkéw 30 030 ilogé dni 231 Liczba dzieci i ilosé positkow podane sg liczbami
szacunkowymi w celu wyliczenia ceny jednostkowej positku w ofercie dla czescl 2. Powyzsze dane nie
mogg stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawecg jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie
zamOwionych positkéw przez Zamawiajgcego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego zamdéwienia
publicznego. Zapisy dot. czesci 1 i czgsci 2: 1. Zamawiajgcy zasirzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu
zamOwienia w zakresie ilo§ciowym w przypadkach okre$lonych we wzorze umowy ,.Zmiany do Umowy”. 2.
W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu zamowienia Wykonawcy nie beda
przystugiwaty zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajgcego. 3. Zamawiaj gcy zastrzega mozliwoséé
zwigkszenia lub zmniejszenia ilogci dostarczanych positkéw danego dnia wedlug zaméwien dzieci/uczniow.
Ewentualne zmiany ilosci zamawianych positkow (nie dotyczy $niadan). Zamawiajgcy zglaszaé bedzie
Wykonawcy najpézniej do godziny 8:00 danego dnia. Dzienna ilogé positkéw bedzie si¢ zmienia¢ w
zaleznosci od frekwencji dzieci. 4. Zaoferowana przez Wykonawce cena jednostkowa za jeden positek
pomimo zwickszenia lub zmniejszenia ilosci, nie moze ulec zmianie przez caly okres realizacji zaméwienia,
5. Wynagrodzenic Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilo$ciowego rozliczenia rzeczywiscie
wydanych positkéw w oparciu o ceng jednostkows zadeklarowana w ofercie Wykonawcy. 6. Wykonawca
zobowigzany jest rowniez prowadzié Ewidencje dostarczanych positkéw (zalgeznik nr 1 do umowy) i
przekiadac ja do podpisu dane; dyrekcji placowki oswiatowej lub osoby upowaznionej w kazdym dniu
dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny oraz ilosci positkéw. Ewidencje nalezy prowadzi¢
oddzielnie dla kazdej placéwki. 7. W zakresie realizacji dostawy positkéw bedzie zajmowala si¢ dyrekcja
wskazanych placowek o$wiatowych lub inne osoby upowaznione. 8. Positki dostarczane bedg od
poniedziatku do pigtku z wyltaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy i innych dni wolnych od zajeé
edukacyjnych, w godzinach ustalonych przez Zamawiajacego. 9. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze
zmiang organizacji dnia pracy szkoly/ przedszkola, dostawa positku odbedzie si¢ w innych godzinach — po
wcezesniejszym uzgodnieniu z Wykonaweg. 10. Wykonawca dostarczal bedzie dekadowy jadtospis w formie

pisemnej w kazdy piatek poprzedzajacy kolejny okres dozywiania do godziny 10.00 (zatgcznik nr 2 do



umowy) do kazdej placowki oswiatowej do ktorej ma dostarczy¢ przedmiot zamdwienia. Na kazdorazowym
Jjadlospisie powinna widnie¢ gramatura oraz kalorycznos$¢ positku. Jadtospis kazdorazowo bedzie
zatwierdzany przez odbiorcg. Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Szkoty i Zespoty Szkolno-
Wychowawcze bgdg wiazace dla Wykonawcy. 11. Jadlospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy,
by¢ urozmaicony, zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i §wigt. Zamawiajgcy
zezwala na powtarzalno$¢ positku po uptywie 14 dni. 12. Wykonawca bedzie dostarczat positki, ktore sa
zgodne z zasadami okre§lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia
(Dz.U.z 2019r.p0z.1252 z p6Zn.zm.) lacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. 13. Positki musza
by¢ dostosowane do wymogdéw Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 roku w sprawie
grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oSwiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz.1154). 14. Bezwzglednie nalezy przestrzegal
norm na skladniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.
Dostarczone positki musza by¢ zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mlodziezy. 15.
Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczane positki muszg spelniaé nastepujace warunki jako$ciowe: a) potrawy
powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoéw wysokiej jakosci, §wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, bez substancji dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie
aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych sktadnikéw bez uzycia koncentratow spozywczych, z
wylaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow; b) w jadlospisie powinny przewazaé potrawy
gotowane, pieczone i1 duszone, okazjonalnie smaZone, przy czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy
smazonej w ciagu tygodnia szkolnego od poniedziatku do piatku; ¢) do przygotowania positku nalezy
stosowac: * produkty zbozowe lub ziemniaki « warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatku
cukréw 1 substancji stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli, * mieso,
ryby, jaja i nasiona roélin - jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii srodkow spozywcezych kazdego
dnia, a porcj¢ ryby co najmniej raz w tygodniu, * thuszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie
kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki, a do smazenia olej ro$linny rafinowany o zawarto$ci
kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawarto$ci kwasoéw wielonienasyconych ponizej 40%, * s6l o
obnizonej zawarto$ci sodu (sodowo-potasowa), przy zalozeniu, ze dzienne spozycie soli powinno wynosié
nie wigcej niz 5g, * ziola lub przyprawy §wieze lub suszone bez dodatku soli; d) zupy powinny by¢
sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym (mig¢so wolowe); €) napoje — wylacznie kompoty owocowe
lub soki owocowe, bez dodatku cukrow i substancji stodzacych; f) wazna jest estetyka potraw i positkow; 16.
Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakoéci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych, z wykluczeniem potproduktow i

zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych



obowigzujgcych w tym zakresie aktow prawnych.” 17. Wykonawca zachowa wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie dostarczenia i wydania positkow. 18. Dostarczane i wydane positki muszg by¢é
sporzadzone przy uzyciu produktéw wysokiej jakosci i zawsze swiezych, posiadajacych aktualne terminy
waznosci, nabytych w zrédtach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi I
higienicznym. Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie zywienia produktéw spozywezych przetworzonych
technologicznie z duzg iloécia §rodkéw chemicznych. 19. Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie
prébek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72
godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartoéci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych prébek. 20. Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie
cateringu musi zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania). 21.
Temperatura positkéw GHP/GMP powinna wynosi¢ odpowiednio: » gorgce zupy:+75°C » gorace drugie
dania:+63°C + potrawy serwowane na zimno: +4°C 22. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli
W zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakoéci
wykonywanych ustug. 23. Wykonawca zapewni nalezyty wyglad estetyczny serwowanych positkoéw oraz
zadba o smak podawanych potraw. 24. Posilki powinny by¢ dostarczane do placéwki o$wiatowej $rodkiem
transportu dopuszczonym decyzja wiasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkéw dla potrzeb
zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujacych utrzymanie odpowiedniegj
temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. 25. Skfadniki poszczegélnych positkéw powinny byé
utozone na naczyniach w sposéb umozliwiajacy ich rozréznienie. Zapis nie dotyczy positkéw ktore
Wwymagaja zmieszania skiadnikéw zgodnie ze sztukg kulinarng (np. gulaszu, zupy). zweryfikujcie bo cos
mowiliScie o porcelanie jak ponizej / w takich naczyniach nie oddzielg 26. Positki beda wydawane na
nieuszkodzonej, jednolitej zastawie porcelitowej, porcelanowe;j lub szklanej z nierdzewnymi sztuécami.
Korzystanie przez Wykonawce z zastawy Jednorazowe;j jest niedopuszczalne. Obiad (drugie danie) powinien
by¢ podany na duzych talerzach. Niedopuszczalne jest podanie obiadu na talerzu deserowym/$niadaniowym.
Do podwieczorku kazde dziecko powinno otrzymag talerzyk $niadaniowy i kubek/szklanke do napoju 27. Po
spozyciu positkow przez dzieci/uczniow Wykonawca zobowiazuje sie do usunigcia z placéwki we wlasnym
zakresie brudnych naczyn, sztuécow oraz innego sprz¢tu kuchennego, Jak i wszelkich odpadéw
pokonsumpcyjnych. 28. Brudne naczynia, sztuce, sprzgt kuchenny Wykonawca zmywa oraz dezynfekuje
we wlasnym zakresie, poza siedzibg szkoly. 29. W celu realizacji umowy, Wykonawcy zostang udost¢pnione
w placowce pomieszczenia niezbedne do wydawania positkéw oraz odbiory brudnych naczyn. 30. W kazdej
Szkole Podstawowe;j i Zespole Szkolno-Przedszkolnego przed podpisaniem umowy wyznaczona bedzie
osoba odpowiedzialnego za kontakt z Wykonawca w celu realizacji zaméwienia . 31. Personel Wykonawcy
powinien posiadaé biezace przeszkolenie z zakresy BHP a takze aktualne orzeczenie lekarskie dla celéw

sanitarno—epidemiologicznych o braky przeciwwskazaf do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych



istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. 32. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie
dzieci przed Panstwowym Powiatowym Inspektorem Sanitarnym. 33. Wykonawca ponosi pelng
odpowiedzialno§¢ cywilna, administracyjng i karng za jako$¢ dostarczanych positkow oraz skutki
wynikajace z zaniedban przy ich transporcie, moggce mie¢ negatywny wplyw na zdrowie zywionych dzieci.
34. Dla czgsci 2 — Zespotow Szkolno — Przedszkolnych - posilki powinny dostarczyé ok. 75% energii
calodziennej racji pokarmowej: - $niadanie powinno dostarczy¢ ok. 25% energii calodziennej, - obiad
powinien dostarczy¢ ok. 30% energii catodziennej, - podwieczorek powinien dostarczyé ok. 20% energii
catodziennej, Dla czg$ci 2 Przedszkola- positki musza spetniaé nast¢pujace warunki ilo§ciowe oraz jadlospis
winien zawieraé: 1. Sniadanie » pojemnos¢ — 300 ml zupy lub mlecznego napoju * gramatura 150 g kanapka
lub butka z dodatkami kalorycznoé¢ 400 kcal rozne zupy mleczne - 300 ml (ptatki kukurydziane, ryzowe,
suchary, biszkopty, kasza manna) lub kanapki -150g w zalezno$ci od rodzaju obiadu z jajkiem, serem
bialym, z6ltym, topionym, wedling (wysokiej jakosci), szynka, kietbasa, kietbaski na goraco, zielenina
(pomidor, papryka, ogérek kiszony, $§wiezy, salata, szczypior, rzodkiewka), kanapki — zgodnie z zaleceniami
dekadowymi- pieczywo razowe, wieloziamiste i pszenne. W przypadku podawania dzieciom kanapek
nalezy za kazdym razem dolaczy¢ do nich warzywa pokrojone - umieszczone osobno, aby kazde dziecko
miato mozliwos$¢ skorzystania z takiej opcji. Kanapki moga by¢ przygotowane na miejscu w przedszkolu z
przygotowanych wczesniej czystych i pokrojonych sktadnikéw. herbata owocowa, herbata zwykla z cytryna
— 200 ml ( stodzone miodem ) Kaloryczno$¢ $niadania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosié ok
400 kcal. II. Obiad Zupa porcja zupy spelniajgca nastepujace warunki: -pojemnoéé — 300 ml i kaloryczno$é
150 kcal - zupa: pomidorowa, jarzynowa, ogorkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowaé na wywarach
jarskich (warzywnych) lub migsnych z dodatkiem gtéwnego skladnika. Zupy na wywarach z kosci w
ograniczonych ilo§ciach. Podprawianie zup niskottuszczows $mietang lub mlekiem albo mastem, bez
zaprawiania maka lub zasmazka . Drugie danie -gramatura- co najmniej 350 g i kaloryczno$é — 400kcal -
positki migsne — 100 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka b/k),
kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wolowe, gulasz (szynka b/k, karczek b/k, fopatka b/k, filet z
indyka, kurczaka), - positki bezmigsne — maczne — 300 g: pierogi, naleéniki, kluski na parze, kopytka, ryba
(filet) -100g , suréwka— 100 g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron)—150g. - kompoty z owocéw
(truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki owocowe: malina, truskawka, kiwi, czarna
porzeczka, wisnia — 200 ml bez dodatku cukru lub woda z cytryng. Kalkulacja cenowa winna obejmowaé
swoim zakresem dwa dania migsne, dwa dania pétmiesne, jedno danie jarskie bgdz rybne w ciagu tygodnia.
Kalorycznos¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosié ok.550 kcal. III. Podwieczorek -
pojemnos¢ — 200 ml mlecznego napoju lub herbaty z cytryna - gramatura 150 g kanapka lub butka z
dodatkami - kaloryczno$¢ 325 kcal - ciasto lub ciastka wlasnego wypieku (niedopuszczalne jest podawanie

kupionych stodyczy np. batoniki, czekoladki, ciastka), kanapki z wysokiej jakosci wedling, jajkiem, serem



biatym, zottym, rybg i »Zielening” butka maglana z miodem, dzemem, chatka z miodem, dzemem, kisiel,
jogurty naturalne i desery owocowe, serek wiejski, pieczywo razowe, wieloziarniste i pszenne, owoce
(owoce podawane dzieciom muszg by¢ w caloéci — niedopuszczalne jest dzielenie Jjednego owocu pomiedzy
kilkoro dzieci). W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dotgezyé do nich
warzywa pokrojone - umieszczone 0sobno, aby kazde dziecko miato mozliwos¢ skorzystania z takiej opcji.
Kanapki mogg by¢ przygotowane na miejscu w przedszkolu z przygotowanych wezesniej czystych i
pokrojonych skladnikow, Kaloryczno$é¢ podwieczorku w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosié
0k.325 keal. 38. Dla czgsci 2 Przedszkola - Zamawiajgcy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach
realizowanego zaméwienia zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skazg biatkows, z
alergig pokarmowsg lub innymi schorzeniamij pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne bedg
otrzymywaly zupe bez émietany.Produktynabia}owezastqpowanebe;dqinnyrniproduktaminp.mleko—herbatq,
ser — wedling. Dzieci uczulone na inne pokarmy beda musialy mie¢ przygotowane positki alternatywne. 39,
Dla czgsci 2 Przedszkola -Woda naturalna zrédlana badz niskozmineralizowana bedzie dostgpna bez
ograniczen i dostarczane przez wykonawce 40. Dla czgsci 2 Przedszkola - W przypadku wyjazdu dzieci na
wycieczke Wykonawca zobowigzuje si¢ w ramach §rodkow przeznaczonych na wyzywienie do
przygotowania tzw. suchego prowiantu. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce
telefonicznie lub osobiscie z 3 dniowym wyprzedzeniem. 41. Wykonawea jest obowigzany wskazaé w
formularzu ofertowym czesci zaméwienia, ktérych wykonanie Zamierza powierzyé podwykonawcom wraz z
podaniem Ich firm WYMOG ZATRUDNIENIA Zamawiajacy na podstawie art. 29 ust. 3a ustawy Pzp
wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy o prace, w rozumieniy
przepiséw ustawy z dnia 26 czerwea 1974 r. —Kodeks pracy (tj. Dz. U.z 2019 . poz. 1040 z pézn. zm.)
0s6b wykonujacych prace, zwigzane z ushuga bedaca przedmiotem zamdwienia: - kierowca - osoba wydajgca
positek. W trakcie realizacji zaméwienia zamawiajacy uprawniony Jest do wykonywania czynnosci
kontrolnych wobec wykonawcy odnognie spelniania przez wykonawce lub podwykonawce wymogu
zatrudnienia na podstawie Umowy o pracg osob wykonujacych wskazane w powyzej czynnosci.
Zamawiajgcy uprawniony jest w szczeg6lnosci do: - zgdania o§wiadczen i dokumentéw w zakresie
potwierdzenia spetniania ww. wymogo6w i dokonywania ich oceny, - zgdania wyjasnie w przypadku
watpliwosci w zakresie potwierdzenia spetniania ww. Wymogow, - przeprowadzania kontroli na miejscu
wykonywania §wiadczenia. W trakcie realizacji zaméwienia na kazde wezwanie zamawiajacego w
WyzZnaczonym w tym wezwaniu terminie wykonawea przedlozy zamawiajacemu wskazane ponizej dowody
W celu potwierdzenia spetnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracg przez wykonawce lub
podwykonawce oséb wykonujacych wskazane powyzej czynnosci w trakcie realizacji zaméwienia:
o$wiadczenie wykonawcy lub podwykonawcy lub dalszego podwykonawcy o zatrudnieniu na podstawie

umowy o prace 0s6b wykonujacych czynnosci wskazane powyzej, ktorych dotyczy wezwanie



zamawiajacego. O$wiadczenie to powinno zawieraé w szczegblnosci: dokladne okreslenie podmiotu
sktadajacego o$wiadczenie, datg ztoZenia oéwiadczenia, wskazanie, ze objete wezwaniem czynnosci
wykonuja osoby zatrudnione na podstawie umowy o pracg wraz ze wskazaniem liczby tych osob, imion i
nazwisk tych 0séb, rodzaju umowy o pracg i wymiaru etatu oraz podpis osoby uprawnionej do ztozenia
oéwiadczenia w imieniu wykonawcy lub podwykonawcy; Z tytulu niespelnienia przez wykonawcg lub
podwykonawcg wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracg oséb wykonuj gcych wskazane w
punkcie 3.4.1 czynno$ci zamawiajacy przewiduje sankcje w postaci obowigzku zaplaty przez wykonawce
kary umownej w wysokosci 500 zt za kazda osobg wykonujaca wskazane wyzej czynno$ci i nieposiadajacg
umowy o prace okreslonej w istotnych postanowieniach umowy w sprawie zamoOwienia publicznego.
Niezlozenie przez wykonawcg w wyznaczonym przez zamawiajgcego terminie zadanych przez
zamawiajacego dowodéw w celu potwierdzenia spetienia przez wykonawcg lub podwykonawcg wymogu
zatrudnienia na podstawie umowy o prace traktowane bedzie jako niespelnienie przez wykonawce lub
podwykonawc¢ wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracg 0s6b wykonujacych wskazane powyzej
czynnosci. W przypadku uzasadnionych watpliwosci co do przestrzegania prawa pracy przez wykonawceg lub
podwykonawce, zamawiajacy moze Zwrocic si¢ o przeprowadzenie kontroli przez Panstwowg Inspekcje
Pracy. DOSTEPNOSC DLA OSOB NIEPELNOSPRAWNYCH Zgodnie z art. 29 ust. 5 Ustawy pzp
realizacja ustug objetych zamowieniem uwzglednia dostepnoéé dla osob niepetnosprawnych. Lokal , w
ktorym realizowana bgdzie ustuga dla obu czgsci jest dostosowany dla os6b niepetnosprawnych.

2) Wspélny Stownik Zaméwie(CPV): 55520000-1, 55524000-9

3) Warto$é cze¢sci zaméwienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o warto§ci zamowienia):
Warto$¢ bez VAT:
Waluta:

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia:

data zakonczenia:

5) Kryteria oceny ofert:

Kryterium Znaczenie
Cena (C) 0,60

Czas dostarczenia samochodu zastepczego w przypadku awarii samochodu do przewozu
0,40

zywnosci (Cz)




6) INFORMACIJE DODATKOWE:






